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KULINARISCHE ENTDECKUNGSREISE
FINE DINING IN DER JAGASTUB'N

CHEFSMENU IM EINKLANG MIT DEN JAHRESZEITEN

Unsere Gerichte in der Jagastub'n sind von den Jahreszeiten inspiriert und
bieten ein abwechslungsreiches, kulinarisches Erlebnis.

Unsere monatlich wechselnde Speisekarte vereint neu interpretierte
Klassiker mit innovativen Kreationen, die unsere unverkennbare Handschrift
tfragen und perfekt auf die Atmosphdre der Jagastub'n abgestimmt sind.

PERFEKTION IN JEDEM GANG

5-Gange-ChefsmenU € 99,00 p.P.
kalte Vorspeise | Suppe | warme Vorspeise | Feld oder Flugel | siBes Finale
7-Gange-ChefsmenU € 134,00 p.P.

kalte Vorspeise | Suppe | warme Vorspeise | Wassergenuss | Sorbet | Feld oder Fligel |
sUBes Finale

Alle Preise beinhalten ein Glas Frizzante aus unserem hauseigenen Weingut, ein
Gedeck sowie einen kulinarischen GruB aus der Kiche.

Selbstverstandlich berUcksichtigen wir vegane oder vegetarische Wunsche
ohne Aufpreis.

KASEAUSWAHL DES KUCHENCHEFS

Auf Wunsch servieren wir Ihnen eine vom Kuchenchef zusammengestellte
Auswahl erlesener Kasesorten vom Kasebrett:

3 Kasesorten €9,00p.P.
5 Kasesorten € 1500 p. P.
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GOURMET CHEFSMENU
FINE DINING RESTAURANT JAGASTUB'N

GARNELEN CEVICHE

Gurke | Schalotte | Koriander

Weinbegleitung: 2025 Sauvignon Blanc Sancerre Les Belles Vignes AOP | Fournier Pere & Fils,
Loire, FR

SELLERIEWURZEN-ZITRONENSCHAUM-SUPPE

Frischk&se Crouton

GNOCCHI
Kaviar | Schnittlauch | Beurre Blanc

Weinbegleitung: 2024 Chardonnay Reserve | Alexander Egermann, Neusiedlersee, AT

FELCHENFILET

Geschmorte Kirschtomaten | Basilikum Schaum
Weinbegleitung: 2023 Riesling Ried Loiserberg 1OTW Kamptal DAC | Weszeli, Kamptal, AT

YUZU-SORBET
Pfeffer

ENTENBRUST AUS DEM BIG GREEN EGG

TrUffelkartoffel-PUree | GrUner Spargel
Weinbegleitung: 2022 Pinot Noir Reserve | Schuster, Wagram, AT

PFIRSICH

WeiBe Schokolade | Thymian
Weinbegleitung: 2024 Moscato d Asti | Az. Agr. Perrone, Piemonte, IT

Informationen zu Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréaglichkeiten auslésen kénnen,
erhalten Sie auf Anfrage gerne bei unserem Serviceteam.
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WEINBEGLEITUNG
PERFEKT ABGESTIMMT AUF IHR MENU

KORRESPONDIERENDE WEINBEGLEITUNG

FOr unsere Jagastub'n-MenUs bieten wir zwei perfekt abgestimmte
Weinbegleitungen an, die das Geschmackserlebnis unserer Gerichte auf
besondere Weise unterstreichen.

Weinbegleitung 5-G&nge-Chefsmenu 4 Weine € 49,00
p.P.
Weinbegleitung 7-Gange-Chefsmenu 5 Weine € 59,00
p.P.

AUS UNSEREM HAUSEIGENEN WEINKELLER

Ergdnzend zur Weinbegleitung erwartet Sie unsere umfangreiche Weinkarte mit
Uber 250 erlesenen Weinen, darunter eine groBe Auswahl hochwertiger
Flaschenweine aus den besten Weinregionen.

Unser Fokus liegt auf erlesenen &sterreichischen Weinen, ergdnzt durch eine
sorgfdltig ausgewdhlte Auswahl internationaler Spitzenweine.
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